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 .Punica granatum varآنتی اکسیدانی عصاره متانولی پوست انار واریتھ رباب (

Rabbab 33، پیاپی 3، شماره 6). مجلھ بھداشت مواد غذایی. دوره.
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پیاپی اول، شماره سیزدھم، دوره  دامپزشکی.میکروبیولوژی نشریھ کولای. کمپیلوباکتر 
34 ،11-19.
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.30-19: 47، پیاپی 3، شماره 12دوره  غذایی.

زاده حسین سعید رھسپار، منصور منتصری، مریم ، بریزیعنایت ابراھیمی، لعیا . 51
آزمایشگاھی. محیط در کیتوزان نانوذرات و کیتوزان سلولی سمیت اثر بررسی  0)1402(

.36 -49) :6 (31مجلھ دانشگاه علوم پزشکی ایلام. 
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کنگره ملی گاو شیری، لبنیات و صنایع وابستھ، قم، ایران.
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). 1397(باباعلی، الھام مظلومی، محمد سید ، بریزیالھ عنایت نژاد، مطلوبی زھرا . 24
شھر جمعیت در  Total diet studyروش بھ آرسنیک رژیمی دریافت میزان بررسی 

شیراز. اولین کنگره بھداشت مواد غذایی، ارومیھ، ایران.

). 1397(نژاد، مطلوبی زھرا ، بریزیالھ عنایت باباعلی، الھام  مظلومی، محمد سید . 25
شیراز. شھر جمعیت در  Total diet studyروش بھ کادمیوم رژیمی دریافت میزان بررسی 

اولین کنگره بھداشت مواد غذایی، ارومیھ، ایران.

تاثیر بررسی ). 1399(شکرفروش، شھرام سید ، بریزیعنایت محمدزاده، مجید . 26
شیمیایی، میکروبی، ھای ویژگی بر مخمر عصاره و پتاسیم کلرید با سدیم کلرید جایگزینی 

حسی و بافتی کالباس امولسیونی. ھمایش ملی بھداشت و صنایع غذایی، اھواز، ایران.

ی باقیمانده ). 1400(جولایی، حسن ، بریزیعنایت راد، صفری مریم عبدالھی، مصطفی . 27
ملی ھمایش سومین مند. نظام مروری مطالعھ ایران: مصرفی شیر در بیوتیکی آنتی 

بھداشت و ایمنی مواد غذایی، تھران، ایران.

تقلبات شناسایی مقایسھ ). 1400(، بریزیعنایت مظلومی، محمد سید رھنما، حنانھ . 28
و  TLCروش بھ  9911سال شیراز شھر در غذایی مواد از دستھ چھار در تارترازین 

HPLC.سومین ھمایش ملی بھداشت و ایمنی مواد غذایی، تھران، ایران .
بریزی، عنایت شکرفروش، شھرام سید زاده، حسین سعید لیماکی، خلعتبری سپیده . 29

اختصاصی فاژھای از استفاده  O157:Hخام سبزیجات آلودگی زیستی کنترل در . )1402(
ھای فرآورده تولید و میکروبیولوژی در نوین ھای یافتھ کنگره نخستین کلی. اشریشیا 

بیولوژیک، شیراز، ایران.
     

چاپ کتاب:
بر مقدمھ ای پورمنتصری. مریم پشنگھ، صفورا بریزی، عنایت رحمدل، سمانھ حسین زاده، سعید . 1

.1396سم شناسی مواد غذایی. انتشارات دانشگاه شیراز. دانشگاه شیراز، 

ایمنتر، و سالمتر غذای بھ دستیابی کلید پنج امیری، آسیھ ، بریزیالھ عنایت مظلومی، محمد سید . 2
. قابل دستیابی درلینک زیر: 2018انتشارات سازمان بھداشت جھانی، 

https://www.who.int/foodsafety/publications/5keysmanual/en/

زیست ھای آلاینده ششم: فصل وردیان. امام پرستو و زارعی مینا محمدی، منصوره ، بریزیعنایت . 3
مواد شناسی سم پور. ھاشم فتانھ میرزاعلیزاده، عادل حسینی، ھدایت  کشاورزی. سموم باقیمانده و محیطی 

https://www.who.int/foodsafety/publications/5keysmanual/en/
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صنایع و ای تغذیھ تحقیقات انستیتو بھشتی، شھید پزشکی علوم دانشگاه حلال: تحقیقات ملی مرکز غذایی. 
1401غذایی کشور، 

راھنمایی یا مشاوره پایان نامھ ھای تحصیلات تکمیلی:
در  Total diet study روشبھ نیکل و کبالت آرسنیک، جیوه، رژیمی دریافت میزان بررسی . 1

. استاد راھنما1395جمعیت شھر شیراز -پایان نامھ کارشناسی ارشد بھداشت و ایمنی مواد غذایی- 
 Nestedروش بھ شیراز شھر پاستوریزه غیر لبنی محصولات در بورنتی کوکسیلا شیوع بررسی . 2

PCR -استاد راھنما1395 - پایان نامھ کارشناسی ارشد بھداشت و ایمنی مواد غذایی .
 E.coliرویبر آن ھا باکتریایی ضد اثر بررسی و اختصاصی باکتریوفاژھای شناسایی و جداسازی . 3

O157 H:7  غذایی- مواد ایمنی و بھداشت ارشد کارشناسی نامھ پایان غذایی- پاتوژن یک عنوان بھ
. استاد راھنما1396

میکروبی، ھای ویژگی روی بر مخمر عصاره و پتاسیم کلرید افزودن و سدیم کلرید کاھش تاثیر . 4
مواد ایمنی و بھداشت ارشد کارشناسی نامھ پایان امولسیونی- سوسیس بافتی و حسی شیمیایی، 

. استاد راھنما1396غذایی- 
جمعیت در  Total diet study روشبھ روی و مس سرب، کادمیوم، رژیمی دریافت میزان بررسی . 5

. استاد مشاور1395شھر شیراز -پایان نامھ کارشناسی ارشد بھداشت و ایمنی مواد غذایی- 
 7نانوسیل و خنثی شده الکترولیز آب اسید، استیک پراکسی کلر، ازن، از استفاده مقایسھ و بررسی . 6

D بررسی و مخلوط) تره، جعفری، (ریحان، سبزیجات بھ شده تلقیح اشریشیاکلی کاھش در
ارشد کارشناسی نامھ پایان  نانوسیل-باقیمانده سنجش و حسی ارزیابی وسیلھ بھ آنھا ماندگاری 

. استاد مشاور1395بھداشت و ایمنی مواد غذایی- 
تحت بندی بستھ بدون و با سیتریک، اسید و اولتراسونیک ترکیب و اولتراسونیک ازن، اثر بررسی . 7

ارشد کارشناسی نامھ پایان گندم- جوانھ  حسی خواص و شیمیایی و میکروبی ھای ویژگی بر خلاء 
. استاد مشاور1397بھداشت و ایمنی مواد غذایی- 

کنترل در آن از استفاده و  O157H7کولای اشرشیا اختصاصی فاژھای شناسایی و جداسازی . 8
استاد . 1397غذایی- مواد بھداشت تخصصی دکتری نامھ پایان خام- سبزیجات آلودگی زیستی 
مشاور

شھر رایج ھای روغن فیزیکوشیمیایی ھای ویژگی و خانوار مصرفی ھای روغن الگوی بررسی . 9
. استاد مشاور1398پایان نامھ کارشناسی ارشد علوم بھداشتی در تغذیھ- -1398شیراز در سال 

فراورده ھای طریق از یلو کینولین و یلو ست سان مصنوعی رنگ ھای با مواجھھ میزان بررسی . 10
. استاد مشاور1398خوراکی در فرزندان کارکنان دانشگاه علوم پزشکی شیراز-

باکتریایی ضد اثر بررسی و انتریتیدیس سالمونلا اختصاصی باکتریوفاژھای شناسایی و جداسازی . 11
. استاد راھنما1399آنھا- پایان نامھ کارشناسی ارشد بھداشت و ایمنی مواد غذایی- 

باکتریایی ضد اثر بررسی و انتریتیدیس سالمونلا اختصاصی باکتریوفاژھای شناسایی و جداسازی . 12
. استاد راھنما1400کوکتل آن ھا بر روی پوست مرغ-
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جمعیت در TOTAL DIET STUDY روش بھ استرانسیوم فلز رژیمی دریافت میزان بررسی . 13
. استاد راھنما1400شھر شیراز-

شھر جمعیت در TOTAL DIET STUDY روش بھ کروم فلز رژیمی دریافت میزان بررسی . 14
. استاد مشاور1400شیراز-

طرحھای تحقیقاتی پایان یافتھ و یا در حال اجرا:
شیراز شھر پاستوریزه غیر لبنی محصولات در آبورتوس بروسلا و تنسیس ملی بروسلا شیوع بررسی . 1

.PCRبھ روش 
روش بھ شیراز شھرستان مصرف آماده سبزیجات در آن ھای ژنوتیپ و ویروس نورو شیوع بررسی . 2

.1396ملکولی در سال
.1395 در محصولات لبنی غیر پاستوریزه شھر شیراز بھ روش الایزا، M1. بررسی میزان آفلاتوکسین 3
مند و متاآنالیز. . شیوع کمپیلوباکتر در میوه و سبزیجات تازه: مطالعھ مروري نظام4
. مطالعھ مرور سیستماتیک بررسی خطرات پاتولین و روشھای حذف و کاھش آن.5
میکروبی، شیمیایی، ویژگیھای بر گردو سبز پوست عصاره با غنیشده کیتوزان  پوششاثر بررسي . 6

بافتی و حسی ماھی قزلآلای نگھداری شده در یخچال
.1396. ارزیابی باقیمانده آنتی بیوتیک در طیور کشتار شده شھرستان شیراز، 7
مند و متاآنالیز. . باقی مانده آنتی بیوتیکی در لاشھ طیور کشتاری ایران: مطالعھ مروري نظام8
و سیتماتیک مرور یک آسیا: غرب منطقھ ماست ھای نمونھ در  M1آفلاتوکسین شیوع بررسی . 9

متاآنالیز.
مند و متاآنالیز. . باقی مانده آنتی بیوتیکی در شیر مصرفی ایران: مطالعھ مروري نظام10
. شیوع آلودگی سالمونلا در تخم مرغ ھای مصرفی ایران: یک مطالعھ مروری ساختاریافتھ و متاآنالیز11
و مند نظام مروری مطالعھ ایران: در گوشتی ھای فرآورده در نیتریت و نیترات مانده باقی میزان . 12

متاآنالیز
و مند نظام مروری مطالعھ یک طیور: گوشت در سالمونلا علیھ فاژ اثرگذاری میزان بررسی . 13

متاآنالیز
مروری مطالعھ سبزیجات: در  O157:H7کولای اشیرشیا کاھش بر فاژ اثرگذاری میزان بررسی . 14

مند و متاآنالیز¬نظام
یک طیور: گوشت در سالمونلا علیھ فاژ عملکرد در مختلف عوامل اثرگذاری میزان مدلسازی . 15

مطالعھ مروری ساختاریافتھ
یک سبزیجات: در کولای ای باکتری علیھ فاژ عملکرد در مختلف عوامل اثرگذاری میزان مدلسازی . 16

مطالعھ مروری ساختاریافتھ
مروری مطالعھ خاورمیانھ: در طیور لاشھ سطح در کمپیلوباکتریوز ھای ¬گونھشیوع میزان بررسی . 17

مند و متاآنالیز¬نظام
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در بھداشتی اھمیت دارای عناصر توسط سلامت بر زایی سرطان غیر و زایی سرطان خطر ارزیابی . 18
آب آشامیدنی شھرستان جھرم در سال

مصرف طریق از ھا ریزمغذی و سنگین فلزات ریسک ارزیابی و اصلی ھای مولفھ تحلیل و تجزیھ . 19
میوه ھای جمع آوری شده از سوپر مارکت ھای مختلف در شھر شیراز ، ایران

اختراعات و اکتشافات:
، سعید محمدی نژاد، سید شھرام شکرفروش. "سوسیس کم چرب رژیمی پری بیوتیک"-عنایت بریزی
KY471453.1 بھ شماره: GenBank-ثبت ژن در 
MK353636 بھ شماره: GenBank-ثبت ژن در 
MK599155.1 بھ شماره: GenBank- ثبت ژن در 

شركت در كارگاه ھا و دوره ھای آموزشي:
.  1. فلوشیپ پژوھشی سطح 1
. فلوشیپ آموزشی.2
. فلوشیپ فرھنگی.3
. فلوشیپ یادگیری الکترونیک4
 در صنایع گوشت (مدرس کارگاه).PCR. کارگاه تئوری و عملی آشنایی با کاربرد 5
.Design Expert. کارگاه آشنایی با نرم افزار 6
. کارگاه اصول نگھداری مواد غذایی (مدرس کارگاه).7
. کارگاه کنترل کیفیت- مدیریت کنترل کیفیت میکروبی (مدرس کارگاه).8
. کارگاه تاریخ مصرف مواد غذایی (مدرس کارگاه).9

. کارگاه عوامل زیان آور شیمیایی در آشپزخانھ بیمارستان ھا (مدرس کارگاه).10
. کارگاه فرآورده ھای پروبیوتیک- عملکردھا و چشم اندازھا (مدرس کارگاه).11
. کارگاه کشوری مدیریت خدمات غذایی- قطب جنوب کشور (مدرس کارگاه).12
. کارگاه آموزشی مدل ھای رگرسیونی.13
14 .Introduction to Cell Culture Technique.
.FPLC و HPLC. آشنایی با سیستم ھای 15
. تکثیر و پرورش میگو.16
. کارگاه آشنایی با مفاھیم علم سنجی.17
. کارگاه آموزشی تخصصی متاآنالیز و مرور سیستماتیک.18
. کارگاه تولید محتوای الکترونیکی.19
.. تجاری سازی و سرمایھ گذاری20
.. آشنایی با نظام نوپا و پروفایل ھای علمی21
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.. آشنایی با مدیریت توسعھ فناوری سلامت دانشگاه علوم پزشکی شیراز22
. طراحی بانک سوال الکترونیک23
. تحلیل آزمون24
. کارگاه داوری اختراعات25

شرکت در سمینارھا: 
، مشھد، ایران1402دومین کنگره بین المللی تغذیھ: از تحقیقات آزمایشگاھی تا مطالعات بالینی، 

، شیراز1396چھاردھمین کنگره سم شناسی ایران، 
، بوشھر1390کنگره ملی آبزیان و غذا، 

، جزیره کیش1391کنگره ملی گیاھان دارویی 
، دانشگاه شیراز1388سمینار یک روزه بروسلوز 

اولین سمپوزیوم لنگش در نشخوارکنندگان و اھمیت اقتصادی آن در تولیدات دامی در ایران 
، دانشکده دامپزشکی شیراز1388

 زبان انگلیسیآشنایی با زبان ھای خارجی:
 در دانشگاه شیراز88 در آزمون بسندگی دکتری در سال 100 از 90کسب نمره 

سوابق آموزشی:
دروس  تدریس و دشتزرین واحد اسلامی آزاد دانشگاه ) التدریس حق (علمی ھیات عضو. 1

صنایع و غذایی مواد نگھداری اصول غذایی، مواد شناسی میکروب غذایی، مداد شیمی 
.91 تا مھرماه سال 89گوشت از مھرماه سال 

 کاربردی علمی جامع دانشگاه بعثت عالی آموزش مرکز) التدریس حق (علمی ھیات عضو. 2
ماه  بھمناز  غذاییمواد شیمیایی کنترل  و گوشت صنایع بھداشت دروس تدریس و شیراز

. 91ماه سال  بھمن تا سال90

 تدریس و سپیدانباقرالعلوم سلامت  عالی آموزش مرکز) التدریس حق (علمی ھیات عضو. 3
و غذایی مواد شناسی میکروب غذایی، مواد نگھداری اصول غذایی، مواد  بھداشت دروس

.94 ماه سال بھمن تا 93ماه سال  از بھمن مدیریت خدمات غذایی

 94سالاز  شیراز پزشکی علوم دانشگاه غذایی علوم و تغذیھ دانشکده علمی ھیات عضو. 4
تاکنون.

مسئولیت ھای اجرایی:
.98 تا 95. سرپرست کمیتھ تحقیقات دانشجویی دانشکده تغذیھ و علوم غذایی از سال 1
.96 تا 95شیراز از سال  پزشکی علوم دانشگاه تغذیھ و غذا عالی شورای . عضو2



16

.96 تا 94شیراز از سال  پزشکی علوم دانشگاه جوان اساتید فرھنگی شورای . عضو3
تا  94سال از غذایی  علوم و تغذیھ دانشکده شیمیایی و میکروبی کنترل آزمایشگاه مسئول. 4

97.
دانش. اکسیر ھفت بنیان بھسازان دانش شرکت مدیرعامل و موسس . عضو5
 عالی شورا دامی و کشاورزی خام محصولات ایمنی و سلامت سطح ارتقاء کارگروه . عضو6

.96 تا 95از سال  پزشکی شیراز علوم دانشگاه تغذیھ و غذا
.97 تا 96از سال  پزشکی شیراز علوم . عضو کارگروه کارآفرینی دانشگاه7
از غذایی  علوم و تغذیھ دانشکدهغذایی مواد کیفی کنترل و بھداشت گروه پژوھشی معاون . 8

.97 تا 95سال 
.98 تا 97عضو شورای ارتباط با صنعت دانشگاه علوم پزشکی شیراز از سال  .9

99 تا 98. عضو کمیتھ مشورتی مکمل و شیر خشک معاونت غذا و دارو از سال 10
 تا کنون98. عضو کمیتھ ارتباط با صنعت دانشکده تغذیھ و علوم غذایی از سال 11
99 تا 98. معاون پشتیبانی دانشکده تغذیھ و علوم غذایی از سال 12
 تا کنون99. معاون فرھنگی دانشجویی دانشکده تغذیھ و علوم غذایی از سال 13
.1400 تا 99. مسئول استاد مشاور دانشکده تغذیھ و علوم غذایی از سال 14
تا  99از شیراز پزشکی علوم دانشگاه سنتی طب و دارویی گیاھان رشد مرکز فناوری معاون . 15

کنون.
 تا کنون.1400. مدیر گروه بھداشت و کنترل کیفی مواد غذایی از 16
 تا کنون.1400. عضو تمام وقت مرکز تحقیقات ایمنی غذا از 17

 فرصت مطالعاتی کوتاه مدت تحقیقاتی:
SSICAکشور ایتالیا، موسسھ تحقیقاتی 

عنوان پروژه تحقیقاتی در طول فرصت مطالعاتی:
Increase in the economic value of little-know breed: Turkey of Parma and Piacenza roast 
of turkey breast.


